
 
 

Menu dégustation gibier 
  

Pâté maison de sanglier de La Vallée et chutney de pruneaux 
*** 

Consommé et raviole de gibier 
*** 

Tournedos de cerf Rossini et truffes de La Sarraz, 
 linguine et choux rouge 

*** 
Noisette de chevreuil au poivre rose 

 Spätzli maison et brocoli 
*** 

Coup du milieu 
*** 

Mignon de sanglier au poivre de Madagascar, 
Polenta snackée et choux de Bruxelles 

*** 
Suprême de faisan au CalVaudos de Senarclens 

Ecrasée de pommes de terre aux noix  et betterave rouge 
*** 

Fromages de la région 
*** 

Tarte tatin d’Irène  
* 

Menu complet 93.- 
Menu sans fromage 85.- 

 



  Vins blancs suisses 
70 cl. Treize Côteaux , Cave des Treize  Côteaux  AOC       2018-19  31.- 
50 cl. Cave de Bonvillard, Pinot gris          2018                  27.50 
70 cl. «Jade» Arnex- Sur-Orbe, Cave des Murailles, Morel            2018-19  32.- 
75 cl. Château de Vinzel  AOC , Obrist        2018-19  32.- 
75 cl. Domaine Henri Cruchon «Le Morget »              2018-19  39.- 
75 cl. «Le Relais Perroy» Le consul, La Côte        2019  37.- 
75cl D.Croix Duplex Assemblage de blanc        2018  45.- 
75cl Henry Cruchon «Pinot Blanc»         2018   49.- 
75 cl. Cure d’Attalens «Grand  cru» , Obrist        2018-19  43.- 
75cl. Yvorne «Clos du Rocher» Grand Cru AOC, Obrist       2018-19  49.- 
75cl. Domaine de la Banderolle Grand Cru, La côte       2018-19  35.- 

  Vins rouges et rosés 
   Vaud 
50 cl. Merlot Bujard, Lavaux         2018  29.- 
50 cl. D. du Vieux Toit, Mont-sur-Rolle        2018-19  25.- 
50 cl. Gamaret- Garanoir «Réserve des Patrons»        2018  24.- 
70 cl. Château d’Eclépens, De Coulon «Réserve du Château»           2018-19  34.- 
75 cl. Château d’Eclépens, De Coulon «Pinot noir»       2016-17 41.- 
70 cl. Cave des 13 Côteaux «Balinoir»                 2018-19  37.- 
70 cl. Morel, Arnex-Sur-Orbe «Topaze» Mara         2017-18 41.- 
70 cl. Morel, Arnex-Sur-Orbe «Amethyste» Garanoir       2017-18 40.- 
75 cl. Domaine de l’Orme, Arnex S/Orbe, «Mara, Merlot»       2018-19                   45.50  
75 cl  Cave de Bonvillard «Galotta Gourmand»        2016  46.- 
75cl  Cave de Bonvillard «Merlot Gourmand»        2017  47.-   
75 cl. Cabernet Garanoir, Cave de la Côte        2016       38.-    
75 cl. Cave de la Côte «Emblem» Merlot- Gamaret                           2018-19  42.- 
75 cl. Château de Vinzel, «Merlot»                 2016       44.- 
75 cl. Cave de la Côte «Intensus»          2015-16 51.- 
75 cl. Cave Berthaudin, Trilogie de cépages, Fût de chêne       2016  47.-  
75 cl. Domaine de Croix Duplex Syrah du Lavaux        2016  42.- 

   Valais 
75 cl. Primus Classicus, « Cornalin»          2017-18 41.- 
75 cl. Primus Classicus, «Humagne Rouge»         2018      41.- 
75 cl. Domaine du Mont d’Or «Madame de Syrah»        2018-19                 49.50 
75 cl. Maurice Gay, «Valais d’Or» Humagne Rouge        2017-18 46.- 


