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Salade gourmande 
(Salade mêlée, foie gras, magret fumé et croûtons)

15.-
Soupe de crevettes sauvages au curry rouge

14.-
6 Huîtres Marennes d’Oléron no3 

18.-
Feuilleté aux chanterelles

16.-
Entrée tartare de boeuf aux noisettes

16.-

Salade verte de nos maraîchers locaux
4.50

Filet de truite fumé de l'Isle et sa verdure colorée
15.-

Terrine de foie gras maison
16.-

Escargot du Mont d'Or, beurre maison (6pcs)
15.-

Bisque d'écrevisses du Léman
14.-

Nos entrées
De saison...

Nos classiques...



Ris de veau aux bolets                                  34.-
Riz - légumes

Noisette d’agneau au poivre                             39.-
Galettes de rösti - Légumes

St- Jacques aux endives                                 38.-
Sauce au Noilly-Prat

Filets de truite façon Mont D’Or                         38.-       
Pommes fines herbes

Feuilleté aux chanterelles            1 pce 18.-   2 pces 26.-
Riz 

Spécialitées de saison



Au basilic                             29.-      37.50     47.50
Aux deux poivres                    30.-     38.50    48.50
A l'échalote confite                    30.-      38.50     48.50
Au cognac                            30.-      38.50     48.50
Au noisette                           30.-      38.50     48.50
Trio de tartares (basilic, cognac et échalotes)     39.50
Nos tartares sont servis avec des toasts, beurre et pommes frites 

MacDaniel:                                          22.-
Hamburger de boeuf, buns maison, fromage, œuf, salade,
oignons confits, concombre et pommes frites

Double MacDaniel:                                  27.-
2 hamburger de boeuf,  buns maison, fromage, œuf, salade,
oignons confits, concombre et pommes frites

Hamburger de boeuf

Tartare de  boeuf 
Piccolo  Normal  Gargantua



 
6 huître Marennes d’Oléron

OU
Tartare de boeuf aux noisettes et parmesan 

***

Soupe de crevettes aux curry rouge
OU

Feuilleté aux chanterelles

***

Noisette d’agneau au poivre 
Galettes de rösti 

Légumes
OU

Filets de truite de la Venoge façon Mont D’Or
Pommes persillées

Légumes

***

Dessert du jour 
ou

Assiette de fromages de la région

Menu avec une entrée à choix 63.-
Menu complet 78.-

Notre menu 



Pour les envies de poissons...
Filets de perche meunière             29.50      34.50  40.50
Filets de perche meunière sans gluten 30.50       35.-   41.50
Filets de truite de la Venoge aux amandes         36.50
Les poissons sont accompagnés de pommes frites et légumes       

Piccolo  Normal  Gargantua

Le coin pasta...
Rigatoni flambés au cognac                       20.-    25.50
avec viande hachée de boeuf

Rondino aux courges - grana padano             20.-      26.-

Piccolo  Normal  



Pour  les envies de viandes rouges
Piccolo     Normal     Gargantua
~170g     ~220g        ~350g

Les grillades sont accompagnées de pommes frites et légumes

Entrecôte de cheval             
Entrecôte de boeuf          
Pavé de boeuf                
                        

Nos sauces et beurres d'accompagnement:

Beurre Café de Paris                3.80
Beurre mexicaine                    4.-
Beurre à l'échalote                  4.-         
Gengis Khan                        5.50

31.-        36.-           50.-
33.-        38.-           53.-
36.-        44.-           57.-
                        


